-- . - Procedura aperta per 'affidumento del Servizio di Ristorazione Scolastica
§ ROMA CAPITALF Periodo 01.01,2013 - 30.06.2017

Modello M ]

Check list ad uso della Commissione Mensa

MUNICIPIO...\.c.... SCUOLA oo 2B LA BB MO T
VIAA DL AMOTT e et
CONTROLLO EFFETTUATO IN DATA. A Y/ 08/ 04 % ... oran b0

Modalita di atfidamento del servizio di ristorazione scolastica:
X[ APPALTO specificare ditta (........... S SN | SR o)
L3 AUTOGESTIONE specificare ditta ( .voveonnen.. N e et reErarEereaeeariea aenreeveatr et bae ket s enesrsesatenaran )

{ Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
%:!_j CENTRQO COTTURA '

CITERMINALE  trasportato dalla SCUOLA. .. ...cv.veerverr v e cismveesesssoronesessssesssessssesssessssessessasssses
Vi v, bbbt e et e et er b er s a st rrars e b et sres

1. UTENZA DEI LOCALI

Turne | Orario Infanzia Primaria Secondaria
' n.alunni | o adult n. alunni n. adulti n. alunni n, adulti
I _142:00 148 <
m_/o.qs 187 | &
nr 345 4B 2z
v
Totale 454 7 7 | 9%

1 "
N.8B. Per Adulri si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto

Totale generale utenti ,
(Alunni + Adulti) ]3 O 2

2. CONTROLLO MODALITA DI SOMMINISTRAZIONE MENU

¥Percentuale di

Menu previsto Menu erogato gradimento

Primo  [YUSICl MAMMAM [Fusicc. paldd3id [ecetrat
Secondo P (ETT. CMANMDA i (fTTe CMAMDA | 1w DRLTS

Contorno |, 55( ¢ | Pm‘gfu.i . v QpRTE
Frutta / Dessert | M3 (A Mo LA QLT
Pane | OAnE PAMGC BCRETATD

*Percentuali di gradimento

- Accettato; piatto gradito da oltre il 50% degli utenti
- Accettato in parte: piatto gradito tea il 30% e il 509% degli utenti
- Riftutato: piatto gradito da meno del 30% degli wtenti
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Procedura aperta per l'affidamento del Servizio di Ristorazione Scolastica
Periodo 01.01.2013 - 30.06.2017

[1 scaduti

3. CONTROLLO SCADENZA DEI PRODOTTI
non scaduti

Se scaduti :  Tipologia
Quantita

---------------------------------------------------------------------------------------------------

-----------------------------------------------------------------------------------------------------

4. CONTROLLO IGIENE DEI LOCALI

CUCINA 0 insuff.
DISPENSA 1 insuff,
REFETTORIO 3 insuff.

O suff. ] buono i?mimo
[ suff, 0 buono tHmo

{1 suff. (3 buono %ttimo

OSSERVAZIONI
VeR SN 8L DELA. COCINA, & TELUA. S A PROTESSIDMAAL . EDooorr
B T UL BN T v s s s b s sn s e eSS0
B RERRECHUBTI RA. .. SPARECCHIATULA TRA.UN. TYRNG. £ L ALTR G i
NECOCE.ERRECLS D E.JINCROMZITE LA DORE(QNATURA. RE L.
SEcovp € Dfc CoMTORMS
FIRMA LEGGIBILE
FIRMA LEGGIBILE




